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Willkommen 
Im 

Gasthaus »HECHT« 
 

 
 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien 
oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf 

Nachfrage bei unseren Service MitarbeiterInnen. 
 

Vorspeisen 
 
Rinderkraftbrühe 5,10 
 mit Flädle, Leberspätzle oder Brätspätzle 
 
Gemischter Salat 5,50 
 French Dressing oder Essig Öl 
 
Grüner Salat mit Specksreifen 7,50 
 French Dressing oder Essig Öl 



 

Spargel-Zeit 
 

Spargelcremesuppe 6,30 
 

Warmer Spargelsalat 16,20 
 Grüner Salat, serviert mit Feta, an Traubenvinigrette 
 

Salatteller „Hechtwirt“ *  
 Grüner Salat, serviert mit Spargel & Parmesan-Spähnen 
      Mit Rinderfiletsreifen 23,50 
      Mit Hühnerstreifen 19,50 
                Mit Schweinefiletstreifen 21,50 
 

Gebackener Spargel * 20,50 
 serviert mit Kartoffeln, an Sauce Hollandaise 
 

Klassisch Weißer Spargel * 20,50 
 serviert mit Kartoffeln, an Sauce Hollandaise 
 

Großmutter´s Art * 24,30 
serviert mit weißem Spargel mit Greyezer überbacken, und 
Kartoffeln 

 

Rindsfilet ( ca 200g)  32,80 
serviert mit weißem Spargel, Kartoffeln und Sauce 
Hollandaise 

 

Hühnerbrust vom Grill 24,80 
serviert mit weißem Spargel, Kartoffeln und Sauce 
Hollandaise 

 

Zanderfilet vom Grill * 29,70 
 serviert mit weißem Spargel, Kartoffeln und Sauce 
Hollandaise 

 

Schweinemedaillons vom Grill * 26,80 
 serviert mit weißem Spargel, Kartoffeln und Sauce 
Hollandaise 

mit * gekennzeichneten Gerichte können als kleine Portion 
bestellt werden 



 
Klassisches 

 
Schnitzel „Wiener Art“   
 Serviert mit Pommes Frites 
  vom Schwein* 17,10 
  vom Huhn 17,80 
  vom kalb* 25,50 
 
Cordon Bleu „Klassisch“   

mit Schinken und Alpenkäse gefüllt, serviert mit Pommes 
Frites 

  vom Schwein * 18,50 
  vom Huhn 19,20 
  vom kalb * 26,90 
 
Grillteller * 19,60 

Schwein, Rind, Huhn vom Grill,  
serviert mit Pommes Frites, Kräuterbutter und Dips 

 
Champignon-schnitzel   

Naturschnitzel, serviert mit Butterspätzle,  
Gemüse und Champignon-rahmsauce 

  vom Schwein * 18,20 
  vom Huhn 18,90 
 
Cordon Bleu „Gorgonzola“   

gefüllt mit Schinken, Gorgonzola und Alpenkäse, 
serviert mit Pommes Frites 

  vom Schwein * 19,60 
  vom Huhn 20,30 
  vom Kalb * 28,00 
 
 

mit * gekennzeichneten Gerichte können als kleine Portion 
bestellt werden 

 
Sämtliche Preise sind in Euro angeführt und enthalten alle Abgaben und Steuern. 



 
Fisch & Vegetarisches 

 
Zanderfilet * 25,30 

Natur Gebraten, sverviert mit Reis,  
Gemüse & Zitronenbutter 

 
 
Veganes Thai-curry * 15,80 
 Serviert mit Reis 
 
 
Kässpätzle * 16,80 

Garniert mit Röstzwiebeln,  
serviert mit gemischtem Salat 

 
 

Feinschmecker 
 
Zwiebelrostbraten  25,40 
 Serviert mit Bohnen und Kroketten,  
 an Natursauce und Röstzwiebeln 
 
 
Schweinssteak vom Grill 24,60 
 An Knoblauchsauce,  
 serviert mit Kroketten und Gemüse 
 
 
Burger nach art des Hauses 19,90 

Rindsburger Patty, Brioche- Burger Bun, Röstinchen, 
Gebratener Speck, Bergkäse, Gebackene Zwiebelringe, 
Spiegelei, Salat, Sauce, serviert mit Pommes Frites 

 
 
 

mit * gekennzeichneten Gerichte können als kleine Portion 
bestellt werden 



 

Salatkarte 
 
 

Hechtwirt-salat  
 Gemischter Salat  
 Serviert mit Hühnerstreifen 18,80 

 Serviert mit Rindfleischstreifen 20,80 

 
Crispy California 17,80 
 Gemischter Salat,  
 Serviert mit Hühnerbrüstchen in Cornflakes-panade 
 
Griechischer Salat 15,50 
 Blattsalat, Tomate, Oliven,  
 Gurken, Zwiebeln, Schafkäse 
 
Salat „Atlantik“ 20,80 
 Blattsalat,  
 Serviert mit Gebratenen Garnelen 
 
Salat Karibik 15,50 
 Blattsalat mit Tofu,  
 Tomaten und Kichererbsen 
 
Fischknusperle 20,80 
 Serviert mit Salatgarnitur und Sauce Tartare 

 
Wurstsalat (an Essig/Öl Dressing) 9,90 
 
Lumpensalat (an Essig/Öl Dressing) 11,20 
 
Garnierter Wurstsalat 14,90 

Wurstsalat aus Schüblingen,  
garniert mit frischen Salaten 

 
Garnierter Lumpensalat 15,80 

Wurstsalat aus Schüblingen mit Bergkäse,  
garniert mit frischen Salaten 



 

Dessert 
 

Apfelküchle mit Vanilleeis 7,90 
 

Palatschinken mit Vanilleeis und Schokosauce  7,90 
 

Mohr im Hemd  7,90 
mit Vanilleeis und Sahne 

 
Heisse Liebe  7,90 

Vanilleeis mit warmen Himbeeren und Sahne 
 

Cup Dänemark  7,90 
Vanilleeis mit warmer Schokosauce und Sahne 

 
Affogato Espresso mit Vanilleeis 4,80 

 

Selbstgebrannte Verdauerle (2cl) 
 

Obstler 3,50 
 
Subirer 5,70 
 
Marille / Zwetschke / Kirsch 4,60 
 
Williams Birne 4,60 
 
„The Pike“ Bullinger Birne 4,60 
 
Calmus 3,90 


